PATAGEMNIAMALT

Sabor del Sur del Mundo

ESPECIFICACION DE PRODUCTO
PATAGONIA Pale Ale

CODIGO 32002021 |
DESCRIPCION DE PRODUCTO |

Patagonia Pale ale es una base de malta de color claro, producida a partir de cebada de dos hileras, utilizando un proceso que horno especial
con el fin de crear una malta altamente modificada para su uso como base en cualquier estilo de cerveza. Nuestra malta entrega sabores a

nuez y malta ademas de contribuir un agradable color dorado. Se puede utilizar un maximo de 100% en todos los estilos de cerveza.

Declaracién de ingredientes:

\ Cebada

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Informacién de alérgenos Contiene gluten

Apariencia Grano friable de color amarillo
Aroma Caracteristico
Sabor Caracteristico
Humedad <5,5 %
Extracto fino, % base seca >78 %
Diferencia, % base seca <2,0 %
Proteina, % en base seca 9,0-12,5 %
Proteina soluble, % en base seca 3,5-6,0 %
Poder diastasico > 250 oWK
Tiempo de sacarificacion <15 minutos
Color del mosto 55-7,5 EBC
2.5-3.3 L2
Color del mosto hervido 7,5-9,5 EBC
3.3-4.0 L2
Filtracion del mosto <60 minutos
Nitrégeno soluble 560 - 950 mg/100g
indice Kolbach 37-47 %
FAN >120 mg/L
pH >5,0 =
Viscosidad <1,65 cP
Friabilidad > 83 %
Mallaje >2,8 +2,5 mm > 85,0 %
Mallaje < 2,2 mm (granos delgados, granos <3,0 %
partidos, impurezas)

Envase:

ENVASE Y ALMACENAMIENTO

Saco de polipropileno de 25Kg

Palletizado

En envase original la vida util es de 24 meses.

5 envases por capa
8 capas

VIDA UTIL
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PATAGEMNIAMALT

Sabor del Sur del Mundo

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO ‘

El transporte y el almacenamiento deben ser en lugares frescos, secos, limpios, libres de plagas y de aromas extrafios.

ETIQUETADO

Nombre del producto Vida atil Referencias del fabricante
Nudmero de lote Peso neto
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